Załącznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Dostawa artykułów powinna być dokonywana samochodami przystosowanymi do transportu żywności.
2.  Zamawiający zastrzega sobie prawo do nieprzyjęcia, żądania wymiany lub reklamacji zamawianego towaru w asortymencie niezgodnym z zamówieniem lub dostawy towaru w uszkodzonych opakowaniach lub z krótkim terminem przydatności do spożycia, złej jakości lub bez dokumentu poświadczającego termin przydatności do spożycia.
3. Podane ilości produktów są szacunkowe i mogą ulec zmianie  tzn. nie stanowią ostatecznego rozmiaru zamówienia, w wyniku czego nie mogą stanowić podstaw do zgłaszania roszczeń z tytułu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw.
4. Żywność będąca przedmiotem zamówienia musi odpowiadać warunkom jakościowym zgodnym z obowiązującymi atestami, Polskimi Normami, prawem żywnościowym oraz z obowiązującymi zasadami GMP/GHP, GAP i systemu HACCP lub Systemu Zarządzania Bezpieczeństwem żywności zgodnym z ISO 22000:2005
5. Wykonawca udziela zamawiającemu gwarancji jakości zdrowotnej i trwałości dostarczonej żywności do daty minimalnej trwałości lub terminu przydatności do spożycia określonych na czytelnych etykietach.
6. Artykuły rolno ‐ spożywcze muszą być składowane i transportowane w sposób zapewniający utrzymanie ich właściwej jakości handlowej.
7. Dostarczana żywność musi być oznakowana widocznym, czytelnym
i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz terminem przydatności, umożliwiającym identyfikacje artykułu spożywczego z danej partii produkcyjnej, nadanym przez producenta i umożliwiające ich identyfikowalność, zgodnie
z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego.
8. W przypadku otrzymania żywności o niewłaściwej jakości zdrowotnej czy handlowej Zamawiający odmówi przyjęcia i zgłosi niezwłocznie reklamacje osobiście lub telefonicznie w dniu dostawy. Wykonawca zobowiązuje się odebrać lub wymienić żywność niespełniającą wymagań jakościowych na wolną od wad, max do 3 godzin od dnia i godziny jego zgłoszenia i na własny koszt. Wykonawca podpisuje odbiór żywności niespełniającej wymagań. 
9. Wymagania szczegółowe dla jarzyn, warzyw i owoców: Warzywa, owoce i jarzyny powinny być czyste, świeże, zdrowe, bez uszkodzeń mechanicznych i oznak zwiędnięcia, wolne od zanieczyszczeń chemicznych, wolne od obcych, zapachów i smaków, pleśni, zmian gnilnych, bez oznak wyrośnięcia, uszkodzenia przez szkodniki, mróz lub słońce, właściwie obcięte, typowe w kształcie, dojrzałe.
10. Wymagania szczegółowe dla mrożonek: Mrożonki powinny być opakowane z zewnątrz kartonem, wewnątrz folią, trwale i prawidłowo oznakowane w języku polskim zarówno na opakowaniu zewnętrznym jak i folii, czyste, nie uszkodzone, temperatura surowca
w momencie przyjęcia min ‐ 18°C, owoce lub warzywa jednolite tej samej odmiany, w stanie dojrzałości konsumpcyjnej, czyste, sypkie, nie oblodzone, bez trwałych zlepieńców, bez zapachów i posmaków obcych dla danego asortymentu,  smak i zapach delikatny, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa typowa dla danego gatunku i odmiany, jednolita w partii (z wyjątkiem mieszanek), owoce i warzywa zdrowe, bez uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki, brak zanieczyszczeń chemicznych, brak oznak i obecności pleśni, brak zanieczyszczeń mikrobiologicznych i bakterii chorobotwórczych.
11. Wymagania szczególne co do pieczywa: Zamawiający nie dopuszcza pieczywa odpiekanego z produktów głęboko mrożonych. Pieczywo musi być wypieczone nie później niż 24 h przed dostawą. Zamawiający żąda przedstawienia dokumentów potwierdzających, że pieczywo jest świeże, nie mrożone. Wykonawcy, którzy będą składać ofertę na pakiet pieczywo zobowiązani są do złożenia oświadczenia o braku produktów pochodzących z produktów głęboko mrożonych. Brak oświadczenia będzie stanowić podstawę do odrzucenia oferty.


Artykuły pogrupowane zostały w następujące części:
1) Pieczywo
2) Ryby i Mrożonki
3) Warzywa i owoce
4) Mięso i wędliny
5) Produkty Mleczarskie
6) Produkty ogólnospożywcze
7) [bookmark: _GoBack]Woda źródlana



Tabele produktowe zostaną umieszczone w pliku excel .

